MENU
Du 18.03 au 24.03.2024

Créme de tomate au basilic
LUNDI Dos de cabillaud )
18 Sauce au curry Pate sauce tomate
Riz cantonais
Croissant aux amandes
Potage aux légumes
MARDI Escalope de porc a la creme Assiette de fromage
19 Farfalle a I'huile d’olive et pomme en robe
Et sa péche garnie des champs
Flan blanc manger et son coulis
Créme de brocolis
RagoUlt d’agneau aux raisins secs
MER;:OREDI Gratin dauphinois Risotto au chorizo
Haricots verts
Tranche aux fruits
Pour le Home Fondue
Potage du jour
JEUDI Jarret de porc ]
21 : Café complet
Fond Spaghetti
onaue Légumes
Salade de fruits
Bouillon aux petits légumes
VENDREDI AU e Ramequin au
22 Choux-rouges braisés LTOELE
Créme au chocolat
Créme de légumes
Tripe a la milanaise Crodte dorée
SAI;/IBEDI Rosti Compote aux
Courgettes sautées pommes
Tranche de glace
Créme de carottes au gingembre
DIMANCHE Pintade au beurre de bolets Soupe de légumes
24 SIS RIS et gateau aux poires
Jardiniere de légumes g P
Meringue et creme double
PROVENANCE Porcf: _Suigse Poulet : Suisse
DES VIANDES Boeuf : Suisse
PROVENANCE Poisson eaux-douces, France
POISSON Péché: Atlantique Nord-Est / Zone FAO n° 27

Nous sommes a votre disposition pour tous renseignent complémentaire : tél

1026 927'54’58




